
A N T I P A S T I

Tramonto
R I S T O R A N T E  &  B A R

( M E Z E  K A L T )

A L L E  M E Z E  S O R T E N  W E R D E N  M I T  F R I S C H E M  B R O T
S E R V I E R T

H U M M U S  ( N )

KICHERERBSENCREME MIT TAHINI, OLIVENÖL & PAPRIKA

5 , 5 0

G A M B E R I  I N  O L I O  D ´ O L I V A  ( B )

GARNELEN IM OLIVENÖL MIT KNOBLAUCH & ZITRONE MARINIERT

6 , 9 0

C R E M A   D I  P E P E R O N I  A R R O S T O  

GERÖSTETER PAPRIKA  AUFSTRICH MIT WALNÜSSE 

5 , 9 0

F E T A  A L L E  E R B E  ( G )

FETA MIT MEDITERRANEM KRÄUTERN & OLIVEN-ÖL

5 , 5 0

O L I V E  M A R I N A T E  

MARINIERTE OLIVEN MIT KRÄUTERN & OLIVEN ÖL

4 , 9 0

M E L A N Z A N E  C R E M A  

AUBERGINEN CREME GERÖSTET MIT JOGHURT UND NÜSSE

5 , 5 0

C A R P A C C I O  C I P R I A N I  ( G | M | O )

HAUSGEMACHTES CARPACCIO MIT RUCOLA UND PARMESAN

5 , 9 0



P E P A T A  D I  C O Z Z E  ( G | O | R )
FRISCHE MIESMUSCHELN AN WEIßWEINSUD MIT CHERRY

TOMATEN, PETERSILIE UND PFEFFER DAZU KNOBLAUCHBROT 

6 , 5 0

C A L A M A R I  F R I T T I  ( A | C | R )
FRITTIERTE TINTENFISCHRINGE

5 , 2 0

A N T I P A S T I
( M E Z E  W A R M )

A L L E  M E Z E  S O R T E N  W E R D E N  M I T  F R I S C H E M  B R O T
S E R V I E R T

I N S A L A T E R I A
I N S A L A T A  V E R D E ( G )

4 , 9 0

I N S A L A T A  M I S T A  ( M )

5 , 9 0

I N S A L A T A  E M I L I A N A ( A | G )
RUCOLA, KIRSCHTOMATEN UND PARMESAN DAZU OFENFRISCHE

BROT

8 , 9 0

I N S A L A T A  P O M O D O R O  ( G | O )
VARIATIONEN AN TOMATEN, ZWIEBELN, BASILIKUM VERFEINERT

MIT KALT GEPRESSTEM OLIVEN-ÖL

8 , 9 0

B U R R A T A  E  P O M O D O R I N I  ( O | G )
MIT BURRATA, KIRSCHTOMATEN, ROTE ZWIEBELN UND BUNTER

ZUPFSALAT MARNIERT MIT OLIVENÖL UND BALSAMICO

1 1 , 9 0



R I G A T O N I  A L  S A L M O N E  ( A , D , G )
LACHSWÜRFEL/ ZUCCHINI/ KIRSCHTOMATEN/ ROTE ZWIEBELN/

WEIßWEIN/ TOMATENRAHMSAUCE/ PETERSILIE

P R I M I  P I A T T I

1 5 , 9 0

P E N N E  C O N  P O L L O  ( A | G | H )
PUTENSTREIFEN/ BROKKOLI/ RAHMSAUCE/ BASILIKUM/

RUCOLAPESTO/ PARMESAN/ 

1 4 , 9 0

T A G L I O L I N I  C A R B O N A R A  ( A | C | G )

PFEFFER/ GUANCIALE/ PARMESAN/ EIGELB/ 

1 5 , 9 0

L I N G U I N E  G A M B E R E T T I  E  S P I N A C I  ( A | B | G )
SHRIMPS/ KIRSCHTOMATEN/ ZWIEBELN/ BABYSPINAT/
KNOBLAUCH-CHILI ÖL/ RAHMSAUCE/ BASILIKUMPESTO

1 5 , 9 0

L I N G U I N E  B O L O G N E S E  ( G | A )
MIT FASCHIERTEM/ BASILIKUM/ TOMATENSAUCE/ OLIVEN-ÖL

1 4 , 9 0

P E N N E  A R R A B I A T A  ( A )
TOMATENSAUCE/ CHILISCHOTEN/ PETERSILIE/ 

1 3 , 9 0

R I G A T O N I  A L  P O M D O R O  E  B U R R A T A  ( G | A )
KIRSCHTOMATENSAUCE/ BASILIKUM/ OLIVENÖL/ BURRATA

1 3 , 5 0



C O N T R O F I L E T T O  A L  B U R R O  E  T I M O  ( G )
ROSA GEBRATENES RUMPSTEAK IN THYMIANBUTTER DAZU

ROSMARIN KARTOFFELN

S E C O N D I  P I A T T I

2 4 , 9 0

B I S T E C C A  D I  S A L M O N E  ( D | G | O )
LACHSSTEAK VOM GRILL AUF RUCOLARISOTTO MIT

ZITRONENTHYMIAN-BUTTER 

1 9 , 9 0

W I E N E R  S C H N I T Z E L  ( A | C | G )

VOM HUHN MIT POMMES FRITES 

1 5 , 9 0

C H A M P I G N O N  R A H M S C H N I T Z E L  ( A | C | G )
GEBRATENES SCHNITZEL SERVIERT MIT EINER CREMIGEN

CHAMPIGNONRAHMSAUCE DAZU TAGLIATELLE

1 7 , 9 0

K Ä S E S P Ä T Z L E   ( A | C | G )
HAUSGEMACHTE SPÄTZLE MIT BERGÄSE, SCHNITTLAUCH UND

RÖSTZWIEBELN

1 4 , 9 0

R O A S T B E E F  &  G R Ö S T L  ( G | M | O )
MEDIUM GEBRATENE ROASTBEEFSCHEIBEN SCHEIBEN MIT

GRÖSTL UND SPIEGELEI DAZU SAUCE REMOULADE

2 0 , 9 0



C H U R R O S  ( A , C , G , H )
MIT NUTELLA

D E S S E R T

8 , 9 0

C R E M E  B R U L E É  ( C | G )

7 , 9 0

A F F O G A T O  ( G | H )

MIT PISTAZIEN ODER CLASSIC

5 , 9 0

T I R A M I S U  ( G | C | O | A )

8 , 9 0


	Tramonto
	RISTORANTE & BAR
	ANTIPASTI
	(MEZE KALT)



	ANTIPASTI
	(MEZE WARM)
	PEPATA DI COZZE (G|O|R)
	6,50

	CALAMARI FRITTI (A|C|R)
	FRITTIERTE TINTENFISCHRINGE
	5,20


	INSALATERIA
	INSALATA VERDE(G)
	4,90

	INSALATA MISTA (M)
	5,90

	INSALATA EMILIANA(A|G)
	RUCOLA, KIRSCHTOMATEN UND PARMESAN DAZU OFENFRISCHE BROT
	8,90

	INSALATA POMODORO (G|O)
	VARIATIONEN AN TOMATEN, ZWIEBELN, BASILIKUM VERFEINERT MIT KALT GEPRESSTEM OLIVEN-ÖL
	8,90

	BURRATA E POMODORINI (O|G)
	MIT BURRATA, KIRSCHTOMATEN, ROTE ZWIEBELN UND BUNTER ZUPFSALAT MARNIERT MIT OLIVENÖL UND BALSAMICO
	11,90


	PRIMI PIATTI
	RIGATONI AL SALMONE (A,D,G)
	15,90

	PENNE CON POLLO (A|G|H)
	PUTENSTREIFEN/ BROKKOLI/ RAHMSAUCE/ BASILIKUM/ RUCOLAPESTO/ PARMESAN/
	14,90

	TAGLIOLINI CARBONARA (A|C|G)
	PFEFFER/ GUANCIALE/ PARMESAN/ EIGELB/
	15,90

	LINGUINE GAMBERETTI E SPINACI (A|B|G)
	SHRIMPS/ KIRSCHTOMATEN/ ZWIEBELN/ BABYSPINAT/ KNOBLAUCH-CHILI ÖL/ RAHMSAUCE/ BASILIKUMPESTO
	15,90

	LINGUINE BOLOGNESE (G|A)
	MIT FASCHIERTEM/ BASILIKUM/ TOMATENSAUCE/ OLIVEN-ÖL
	14,90

	PENNE ARRABIATA (A)
	TOMATENSAUCE/ CHILISCHOTEN/ PETERSILIE/
	13,90

	RIGATONI AL POMDORO E BURRATA (G|A)
	KIRSCHTOMATENSAUCE/ BASILIKUM/ OLIVENÖL/ BURRATA
	13,50


	SECONDI PIATTI
	CONTROFILETTO AL BURRO E TIMO (G)
	24,90

	BISTECCA DI SALMONE (D|G|O)
	19,90

	WIENER SCHNITZEL (A|C|G)
	VOM HUHN MIT POMMES FRITES
	15,90

	CHAMPIGNON RAHMSCHNITZEL (A|C|G)
	GEBRATENES SCHNITZEL SERVIERT MIT EINER CREMIGEN CHAMPIGNONRAHMSAUCE DAZU TAGLIATELLE
	17,90

	KÄSESPÄTZLE  (A|C|G)
	HAUSGEMACHTE SPÄTZLE MIT BERGÄSE, SCHNITTLAUCH UND RÖSTZWIEBELN
	14,90

	ROASTBEEF & GRÖSTL (G|M|O)
	20,90


	DESSERT
	CHURROS (A,C,G,H)
	8,90

	CREME BRULEÉ (C|G)
	7,90

	AFFOGATO (G|H)
	5,90

	TIRAMISU (G|C|O|A)
	8,90



